
STARTERS
Feta cheese bouyourdi - 90 MAD
Feta, tomatoes, chilli, olive oil and parsley

Smoked sea bass - 90 MAD
Smoked sea bass, babaghanoushe, granny smith
apple and tahini sauce
 
Keftedakia- 90 MAD
Meatballs, tzatziki, tomatoes, pickled onions,
fresh herbs and pita bread

Tuna tartare - 80 MAD
Crunchy corn cake, tuna tartar and greek cheese
flavoured with sesame oil 

 
Kourkouti - 110 MAD
Seafood and vegetables Tempura and spicy alioli

El Greco Plateau - 150 MAD
Tzatziki, tarama, Tahina eggplant, babaghanoushe,
florina peppers and pita bread

MAIN COURSES
Pasticcio - 110 MAD
Rigatoni, beef ragout, béchamel sauce and
Gruyère 

Moussaka - 110 MAD
Beef, eggplant, béchamel sauce, Mozzarella,
Parmesan and potatoes

Paella-style risotto - 120 MAD
Risotto, shrimps, herbs, tomatoes, peppers
and feta 

Kokoraki Grillé - 110 MAD
Roast half chicken, baked vegetables and
florina sauce

Sofrito beef tenderloin - 190 MAD
Beef fillet, pasta gratin and parsley

Païdakia - 130 MAD
Lamb chops, tzatziki, baked vegetables,
garlic, oregano and olive oil

Octopus - 120 MAD
Grilled octopus, mashed potatoes with capers
and garlic

St. Pierre and clams - 150 MAD
Saint-pierre, celery mousseline, clams in
parsley sauce

Sea bass - 170 MAD
Sea bass filet, lettuce with hazelnut butter,
taggiashe olive and sumac

SOUVLAKI
Beef - 110 MAD
Beef, tzatziki, tomatoes, pickled onions, parsley,
pita bread and french fries

Chicken - 100 MAD
Chicken, tzatziki, tomatoes, pickled onions, pita
bread and french fries

Lamb - 120 MAD
Roast lamb, tzatziki, tomatoes, pickled onions,
fresh herbs, pita bread and french fries

OPEN  PITA 
Spinach - 110 MAD
Spinachs, feta and pesto à la génoise

Zucchinis - 110 MAD
Zucchinis, Goat's cheese and mint pesto

Feta cheese- 110 MAD
Tomatoes, Feta, Mozzarella, florina peppers
and  olive powder

salads
Greek - 110 MAD
Tomatoes, feta, olives, cucumber, peppers
and croutons

Spanakopita - 90 MAD
Crispy filo pastry, feta, sesame seeds and
fennel vinaigrette

Salmon blinis - 120 MAD
Smoked salmon, feta cream, avocado, and
salad

KID'S MENU 
120 MAD / -12 ans
Pasticcio Or Chicken pita
And

Scoop of ice cream

  EXTRAS AND GARNISHES
French fries - Pasta gratin - Mashed potatoes -

Vegetable antipasti -  55 MAD
Pita bread - Tzatziki - 

Spicy feta cheese - 30 MAD

WINE IN A GLASS
90 MAD

                  White - Eclipse

                  ROSÉ - Eclipse

                  RED    - Eclipse

COCKTAILS AND
MOCKTAILS
Tropical fizz - 85 MAD
Pineapple juice, orange juice, coconut
water, sparkling water

Strawberry lemonade mocktail - 85 MAD
Strawberries, lemon, honey, sparkling water

Berry sparkler - 85 MAD
Berries, lime, honey, sparkling water

-
Hibiscus paloma - 90 MAD
Hibiscus-infused tequila, grapefruit juice,
agave syrup, sparkling water

Energie jaune - 145 MAD
White rum, lemon juice, fresh ginger, cane
sugar

Red anthos - 145 MAD
Gin, pineapple, raspberry puree, lemon,
smoked rosemary

OPEN MONDAY TO FRIDAY

 LUNCH FROM 12:00 TO 16:00

 DINNER FROM 19:00 TO MIDNIGHT

SATURDAY AND SUNDAY FROM 12:00 TO MIDNIGHT

With its sunny flavors, fresh produce and shareable
recipes, Café Grec transports you to the heart of a
Greek summer, where time slows down, laughter

abounds, and every dish is an invitation to
conviviality.

WELCOME TO OUR HOME. WELCOME TO
GREECE.

Gyros café grec
Chicken - 80 MAD
Tzatziki yogurt, ceviche tomatoes, pickled
onions, parsley, pita bread and French fries

DESSERTS
Baklava - 70 MAD
Pistachio cream, salted caramel pistachio
ganache, caramelized filo pastry, vanilla ice cream

Crèmes brûlées - 60 MAD
Vanilla, candied pistachio, chocolate

"Mosaiko" - 65 MAD
Chocolate, praline almonds, caramelized almonds,
caramel ice cream

Portokalopita - 65 MAD
Orange cake, vanilla mousse, basil oil, orange,
vanilla ice cream

Greek yogurt - 60 MAD
Honey, fresh fruit, caramelized nuts

Ice cream- 60 MAD
Chocolate, vanilla, caramel

Sorbet - 60 MAD
Lemon, mandarine , mango, strawberry, yoghurt



ENTRÉES
Bouyourdi - 90 MAD
Feta, tomates, piment, huile d’olive et persil

Bar fumé - 90 MAD
Bar fumé, babaghanoushe, pomme granny smith
et sauce tahini
 
Keftedakia- 90 MAD
Boullettes de viande, tzatziki, tomates, oignons
marinés, herbes fraîches et pain pita

Tartare de thon - 80 MAD
Croquant de galette de maïs, tartare de thon et
fromage grecque parfumé à l’huile de sésame 

 
Kourkouti - 110 MAD
Tempura de fruits de mer et légumes et alioli
épicé

El Greco Plateau - 150 MAD
Tzatziki, tarama, aubergine Tahina,
babaghanoushe, poivrons de florina et pain pita

PLATS
Pasticcio - 110 MAD
Rigatoni, ragoût de bœuf, béchamel et
gruyère

Moussaka - 110 MAD
Bœuf, aubergines, béchamel, Mozzarella,
parmesan et pommes de terre

Risotto façon Paella - 120 MAD
Risotto, crevettes, herbes, tomates, poivrons
et feta

Kokoraki Grillé - 110 MAD
Demi poulet rôti, légumes au four et sauce
florina

Filet de bœuf Sofrito - 190 MAD
Filet de bœuf, gratin de pâtes et persil

Païdakia - 130 MAD
Côtelettes d'agneau, tzatziki, légumes au
four, ail, origan et huile d'olive

Poulpe - 120 MAD
Poulpe grillé, purée de pommes de terre aux
câpres et à l’ail

Saint-pierre et palourdes - 150 MAD
Filet de saint-pierre, mousseline de céleri et
palourde en persillade

Loup bar - 170 MAD
Filet de loup bar, laitue au beurre noisette,
olive taggiashe et sumac

DESSERTS
Baklava - 70 MAD
Crémeux de pistache, ganache pistache caramel
salé, pâte à filo caramélisée, glace vanille

Crèmes brûlées - 60 MAD
Vanille, pistache confite, chocolat

"Mosaiko" - 65 MAD
Chocolat, amandes praliné, amandes
Caramélisées, glace caramel

Portokalopita - 65 MAD
Gâteau à l’orange, mousse montée vanille, huile
de basilic, orange, glace vanille

Yaourt grec - 60 MAD
Miel, fruits frais, noix caramélisée

Glaces - 60 MAD
Chocolat, vanille, caramel

Sorbet - 60 MAD
Citron, mandarine, mangue, fraise, yaourt

SOUVLAKI
Boeuf - 110 MAD
Bœuf, tzatziki, tomates, oignons marinés,
persil, pain pita et frites

Poulet - 100 MAD
Poulet, tzatziki, tomates, oignons marinés,
pain pita et frites

Agneau - 120 MAD
Agneau rôti, tzatziki, tomates, oignons
marinés, herbes fraîches, pain pita et frites

OPEN  PITA 
Épinard - 110 MAD
Épinards, Feta et pesto à la génoise 

Courgettes - 110 MAD
Courgettes, fromage de chèvre et pesto à la
menthe

Fromage Feta - 110 MAD
Tomates, Feta, Mozzarella, poivrons de Florina et
poudre d’olives

salades
Grecque - 110 MAD
Tomates, feta, olives, concombre, poivrons et
croûtons

Spanakopita - 90 MAD
Pâte à filo croustillante, feta, graines de
sésame et  vinaigrette au fenouil

Blinis de saumon - 120 MAD
Saumon fumé, crème de feta, avocat sur
blinis et salade  

MENU ENFANTS 
120 MAD / -12 ans

Pasticcio OU Pita poulet

Et
Boule de glace

  EXTRAS ET GARNITURES
Frites - Gratin de pâtes - Purée - Antipasti de

légumes -  55 MAD
Pain pita - Tzatziki - Feta épicé - 30 MAD

VIN AU VERRE
90 MAD

                  BLANC - Eclipse

                  ROSÉ - Eclipse

                  ROUGE - Eclipse

COCKTAILS ET
MOCKTAILS
Tropical fizz - 85 MAD
Jus d’ananas, jus d’orange, eau de coco,
eau gazeuse

Mocktail limonade aux fraises - 85 MAD
Fraises, citron, miel, eau gazeuse

Berry sparkler - 85 MAD
Baies, citron vert, miel, eau gazeuse

-
Hibiscus paloma - 90 MAD
Tequila infusée à l’hibiscus, jus de
pamplemousse, sirop d’agave, eau pétillante

Energie jaune - 145 MAD
Rhum blanc, jus de citron, gingembre frais,
sucre de canne

Red anthos - 145 MAD
Gin, ananas, purée de framboise, citron,
romarin fumé

OUVERT DU LUNDI AU VENDREDI

 DÉJEUNER DE 12H À 16H

 DÎNER DE 19H À MINUIT

SAMEDI ET DIMANCHE DE 12H00 A MINUIT

Avec ses saveurs ensoleillées, ses produits frais et
ses recettes à partager, Café Grec vous transporte
au coeur d’un été en Grèce, là où le temps ralentit,
les rires fusent, et chaque plat est une invitation à

la convivialité. 

BIENVENUE CHEZ NOUS. BIENVENUE EN
GRÈCE.

Gyros café grec
Poulet - 80 MAD
Yaourt “tzatziki”, tomates en ceviche, oignons
marinés, persil, pain pita et frites






